LES COMPOSITIONS DU JOUR

Le Solo Le Duo

(le midi) (le midi)

Entrée + Plat 17€

Entrée 8€ ouU
oU Plat + Dessert 17€
Plat 12€ ou

Plat + Café patissier 17€

Plat + Thé patissier 17€
ou

Entrée + Dessert  15€

ou
Dessert 7€

Le Trio -de 10 ans

(le midi) (le midi)
Entrée Nuggets filet de poulet
N ou
Filet de cabillaud
Plat croustillant
+ ET
Dessert Glace 2 boules
1 boisson
(soda ou sirop a l'eau)
23€ 10€

NOTRE SELECTION DE VINS

NOTRE SELECTION A L'ARDOISE 15¢  3,50€
« M DE MINUTY » - 15¢  5,50€
Cétes de Provence AOP. Rouge, Blanc, Rosé.
LA TOUR DE L'HORLOGE - 15¢  5,50€
Cétes de Provence AOP. Rouge, Blanc, Rosé.
CUVEE PRESTIGE BERTAUD BELIEU 15¢ 5,50€
Cétes de Provence AOP. Rouge, Blanc, Rosé.
CHATEAU PAMPELONNE - 15¢  5,50€

Coétes de Provence AOP. Rosé.

« M DE MINUTY » - Cétes de Provence AOP. 19€ 26€
LA TOUR DE L'HORLOGE - Cétes de Provence AOP. 30€
CUVEE PRESTIGE BERTAUD BELIEU - 23,50€ 32€
Cétes de Provence AOP,

CHATEAU MINUTY OR - Cétes de Provence AOP. 56€
« M DE MINUTY » - Cétes de Provence AOP. 19€ 26€
LA TOUR DE L'HORLOGE - Cétes de Provence AOP 30€
CUVEE PRESTIGE BERTAUD BELIEU - 23,50€ 32€
Cétes de Provence AOP.

CHATEAU PAMPELONNE - Cétes de Provence AOP 32€
CHATEAU MINUTY OR - Cétes de Provence AOP. 56€
« M DE MINUTY » - Cétes de Provence AOP. 19€ 26€
LA TOUR DE L'HORLOGE - Cétes de Provence AOP 31 ,50€
CUVEE PRESTIGE BERTAUD BELIEU - 24€ 34€
Cétes de Provence AOP.

CHATEAU MINUTY OR - Cétes de Provence AOP 56€
La Coupe Champagne BESSERAT DE BELLEFON 12€
Royal Champ agne BESSERAT DE BELLEFON - 13€
Cass:s Péche, Mre, Framboise, Violette.

BESSERAT DE BELLEFON Brut Bouteille 72€
PoMMERY Brut Royal Bouteille 78€
RUINART Brut Bouteille 89€
BESSERAT DE BELLEFON Brut Rosé Bouteille 109€
BESSERAT DE BELLEFON Blanc de Blancs 119€
RUINART Blanc de Blancs Bouteille 149€
DoM RUINART 299€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Prix nets en EUROS - Service compris / Net prices EUROS - Service included.

POUR COMMENCER

Salade composée

(salade, tomates, oignons rouges)..............ccccceeveurrienennnnn, /€
CEuf cocotte au saumon fumé & ciboulette......................... 14€
Tartare avocat & saumon fumé, mousse a l'aneth.............. 14€
Salade Caesar Cardini au poulet................c.coooiiiininninn, 16€
Trio de tomates a I'ancienne en carpaccio

B BUITAtING. ...t 16€
Tulipe de Saint-Marcellin, jambon cru
&huiledetruffe............ccoooiiiiii, 17€

LES PATES

LiINQUIN@VEGAN.......cooiiiiiiiiiiieee e 17€
Linguine allevongole..............coccooiiii, 19€
Linguine créeme de truffe & parmesan.................c.ccoccoce... 23€

ENTRE TERRE & MER

*Plats avec accompagnement au choix inclus.

Souris d'agneau confite a la provencale*........................... 19€
Tartare de beeuf traditionnel coupé au couteau*............... 20€
Escalope de veau milanaise,

sauce tomate maison™...............ccoiiii 21€
Entrecote de boeuf d’Aubrac 300gr a la plancha*,

SAUCE AU POIVIC. .. ..eiiiiiiiiiiie ettt ettt e e iteee e e 22€
sauce aux Morilles.............cocooviiiiiiii 25€
Pavé de cabillaud en croite de basilic*............................... 23€
Filet de sandre sauce crustacés*..................cccocvvvirrriennnnn. 25€

NOS ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX

Accompagnement servi seul (sans plat) : 4€.

Frites fraiches. Ecrasé de pommes de terre a I'ancienne.

Salade fraiche. Légumes de saison.

SNACKING FOOD

**Garniture : frites fraiches/salade. Aprés 15h : chips/salade.

Généreux Croque-Monsieur ou Madame**...................... 1€
Omelette fromage ou jambon**.................................. 11€
Planche charcuterie & fromages.............ccccccvviiniiinnen, 14€
Planche du Siam (nems vegan, nems crevettes,

samoussas de bceuf, sauce aigre-douce)...............cc......... 15€
Club sandwich au bacon « facon Palace » **..................... 15€

NOS DOUCEURS

Tiramisu traditionnel - Maison...................c.cccccooviieniiennn.n, 8€
Riz au lait, sauce caramel au beurre salé - Maison............. 8€
Crumble pommes poires, glace vanille - Maison................ 8€
Royal chocolat - Maison

(pralin, mousse & glacage au chocolat)............................... 10€
Café ou thé patissier..............c.ccooeviiiiiiiiii, 10€

Coupe de glace artisanale
Vanille - Chocolat - Citron - Café - Pistache - Fraise - Coco - Passion - Abricot

T BOUIE. ..., 3€
2 DOUIES. ... 5€
B OUIES. ... 7€
Café liégeois ou Chocolat liégeois...........ccccoooeeiiinenen Q€
Dame blanche

(glace vanille, sauce chocolat, chantilly)............................. 9€
Profiterolles a la vanille sauce chocolat - Maison............... 10€
Coupe Colonel (boules citron vert, Vodka).......................... 11€
Assiette defromages.........c.ccccoeeiieiiiiiiiie 10€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Prix nets en EUROS - Service compris / Net prices EUROS - Service included.



