
LES COMPOSITIONS DU JOUR

LE SOLO LE DUO

Entrée..............
ou
Plat...................
ou
Dessert............

Entrée + Plat.................
ou
Plat + Dessert...............
ou
Plat + café pâtissier.....
Plat + thé pâtissier.......
ou
Entrée + Dessert..........

LE TRIO -10 ANS

Entrée
+

Plat
+

Dessert

23€

Nuggets de poulet maison
ou

Filet de cabillaud croustillant
+

Glace 2 boules
1 boisson

(sirop ou soda)

10€

8€

12€

7€

17€

17€

17€
17€

15€

Solo, Duo, Trio : seulement le midi.  
Menu enfant -10 ans : midi et soir.

Prix nets en EUROS - Service compris / Net price EUROS - Service included



POUR COMMENCER 
Soupe ou potage maison aux saveurs du jour........................................
Os à la moelle & ses croûtons à l’ail..........................................................
Salade tiède de gésiers & pommes de terre...........................................
Salade César Cardini au poulet, tuile de parmigiano............................
Camembert rôti & ses mouillettes à la truffe...........................................

Prix nets en EUROS - Service compris / Net price EUROS - Service included

LES PÂTES FRAÎCHES
Wok végan aux légumes.............................................................................
Wok de scampis OU wok poulet aux légumes.......................................
Spaghettis crémeux au poulet 
& légumes croquants liés au parmesan....................................................
Spaghettis aux gambas Black Tiger..........................................................

ENTRE TERRE & MER 

Cuisses de grenouille en persillade sur lit de salade 
& frites de patates douces*........................................................................
Escalope de veau milanaise*.....................................................................
Entrecôte de bœuf d’Aubrac 300gr à la plancha* 
Sauce au choix : poivre / roquefort / morilles.........................................
Risotto crémeux à la truffe, 
jambon cru & copeaux de parmesan*......................................................

Cassolette de la mer, sauce aurore*..........................................................
Mille-feuille de dos de lieu noir, sauce vierge aux marrons*................

14€
16€

13€

17€
19€

LA SUITE

24€

26€

18€
21€

23€

19€

16€
18€

19€
24€

*Plats avec accompagnement au choix inclus,  
sauf « Risotto crémeux à la truffe » : +4€.



NOS ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX

Risotto crémeux.
Risotto crémeux à la truffe.
Purée de pommes de terre grand-mère.

SNACKING FOOD 

Généreux Croque-Monsieur ou Madame**.............................................
Omelette fromage ou jambon**................................................................
Planche charcuterie & fromages................................................................
Planche du Siam (nems poulet, nems crevettes,  
samoussas de bœuf, sauce aigre-douce).................................................
Club sandwich au bacon « façon Palace » **...........................................

Prix nets en EUROS - Service compris / Net price EUROS - Service included

NOS DOUCEURS
Tiramisu mandarines/marrons, maison....................................................
Tarte au citron meringuée revisitée, maison...........................................
Mousse du jour maison (sélection VALRHONA), maison......................
Crumble aux pommes, maison..................................................................
Forêt noire destructurée, maison..............................................................
Café ou thé pâtissier, maison.....................................................................
Coupe de glace artisanale 
1 boule...........................................................................................................
2 boules.........................................................................................................
3 boules.........................................................................................................
Café liégeois ou Chocolat liégeois...........................................................
Coupe bulgare (glace au yaourt & fruits rouges)...................................

Assiette de fromages.................................................................................

11€

14€

15€
15€

8€
8€
8€
9€

3€
5€
7€
9€

10€

10€

9€

Spaghettis. 
Duo de frites.
Légumes croquants. 

Accompagnement servi seul (sans plat) : 4€,
sauf « Risotto crémeux à la truffe » : 9€ (truffes 100% françaises : Périgord ou Hautes-Alpes).

**Garniture : frites fraîches/salade. Après 15h : chips/salade.

10€

11€



LA CAFÉTERIE
NOTRE SÉLECTION NESPRESSO

Espresso Leggero 10% Robusta
Espresso Forte 100% Arabica

Espresso Decaffeinato
Ristretto 100% Arabica

Lungo Forte 100% Arabica

Perrier Fines Bulles
Evian 

3,50€
3,50€

LES EAUX MINÉRALES

Café Espresso, Décaféiné
Café crème
Capuccino
Chocolat chaud
Café viennois
Chocolat viennois

2,50€
3€
4€
4€
5€
5€

Double Espresso
Décaféiné double
Double café crème
Café frappé
Verre de lait 20cl
Irish Coffee 4cl

4€
4€

4,50€
3€
2€
8€

50cl 100cl
5,50€
5,50€

Farandole de sirops à l’eau 2€
Menthe - Grenadine - Fraise - Citron - Pêche - Bubble Gum - Pomme verte - Orgeat.

JUS DE FRUITS & SIROPS (25cl)

Fruits frais pressés minute 5€
Orange - Citron - Pamplemousse.
Jus de fruits GRANINI 4€
Nectar orange - Nectar ananas - Nectar multifruits - Nectar pamplemousse rose -  
Nectar fraise - Nectar abricot - Tomate pur jus. 

Diabolo 4€
Menthe - Grenadine - Fraise - Citron - Pêche - Bubble Gum - Pomme verte - Orgeat.

SODAS
Limonade
Perrier
Bitter
Fuze Tea pêche
Oasis tropical

33cl
33cl
10cl
20cl
33cl

3,50€ 
4€
3€
4€
4€

Schweppes Tonic
Schweppes Agrumes
Orangina
Coca cola
Coca cola Zéro

25cl
25cl
25cl
33cl
33cl

4€
4€
4€
4€
4€

Prix nets en EUROS - Service compris / Net price EUROS - Service included



Prix nets en EUROS - Service compris / Net price EUROS - Service includedPrix nets en EUROS - Service compris / Net price EUROS - Service included

Milky Blue
Thé bleuTM envoûtant au riche parfum lacté. Une délicate note de marron glacé et de crème 
pâtissière charme le palais d’un doux voile lacté. Une ode aux plaisirs éternels.

3,50€

L’UNIVERS DU THÉ
NOTRE SÉLECTION DE THÉS MARIAGE FRÈRES

Maison de thé à Paris depuis 1854

Blanc & Rose
L’association du mythique thé blanc et de tendres pétales de roses oriantales exhale un par-
fum doux et fleuri développant une saveur fraîche et veloutée.

3,50€

Sultane
Mélange délicat des meilleurs thés de Ceylan, notre traditionnel «breackfast tea» est devenu 
un classique pour toute la journée. Goût brillant et corsé, légèrement chocolaté.

3,50€

Jasmin Mandarin
Grand thé vert doux et suave parfumé de tendres fleurs de jasmin.

3,50€

Vert Provence
Une image de l’ardent Sud de la France, un grand thé vert au parfum feuri marié aux saveurs 
des fruits de Provence, des baies rouges et noires, agrémenté de lavande douce.

3,50€

Casablanca
Mélange de thé vert à la menthe nana enrichit de thé noir à la meilleure bergamote. Ren-
contre orientale.

3,50€

Earl Grey Impérial
Parmi les grands classique parfumés, l’Earl Grey Impérial est un Darjeeling de printemps 
richement parfumé avec la meilleure bergamote Mariage Frères.

3,50€

French Breackfast Tea
Avec ou sans lait pour accompagner le petit déjeuner parisien, ce mariage idéal de grands 
thés noirs élégants offre un goût rond, à la fois chocolaté et malté, à la saveur développée, 
puissante et raffinée. Un métissage fraternel dans la meilleure tradition du thé français.

3,50€

LES INFUSIONS
NOTRE SÉLECTION D’INFUSIONS MARIAGE FRÈRES

Maison de thé à Paris depuis 1854

Dream Tea (sans théine)
Composition veloutée de plantes aromatiques et bienfaisantes, aux propriétés relaxantes 
et apaisantes. Un équilibre délicat et moelleux des meilleures camomille, verveine, tilleul... 
agrémentés d’une pointe de réglisse et de thé rouge riche en antioxydants.

3,50€

Mentha Piperita
La liqueur précieuse de cette menthe d’exception se dévoile sur un filigrane aux reflets 
poivrées et intenses, au moelleux remarquable.

3,50€



LES BIÈRES 
PRESSION

Paulaner sans alcool
Desperados

4€
5€

BOUTEILLES

LES APÉRITIFS
Pastis
Ricard
Martini Rosso
Martini Bianco
Martini Dry
Campari

3,50€
3,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€

Suze
Porto Blanc
Porto Rouge
Américano Maison
Les Kirs Vin Blanc

4,50€
4,50€
4,50€

11€
4€

5cl

Galopin
Paul’s
Paul’s
Affligem
Affligem

2€
4€
8€

5,50€
11€ 

12,5cl Monaco
Picon Bière
Panaché

4,50€
4,50€

4€

25cl

William Lawson’s
Ballantine’s
Jameson
Jack Daniel’s
Chivas 12 ans
Talisker

5,50€
6,50€
6,50€
7,50€
8,50€

9€

LES WHISKIES (4cl)

LES ALCOOLS & LIQUEURS (4cl)

Gin
Gin Sapphire
Vodka
Vodka Grey Goose
Téquila
Rhum Blanc
Rhum Ambré 
Get 27
Get 31
Baileys

6€
7,50€

6€
12€

6€
6€
6€

5,50€
5,50€
5,50€

Marie Brizard
Malibu
Manzana Verde
Armagnac
Calvados
Cognac VSOP
Eau de vie Framboise
Eau de vie Poire
Cointreau
Grand Marnier 

5,50€
5,50€
5,50€

7€
7€
7€

7,50€
7,50€
6,50€
6,50€

Prix nets en EUROS - Service compris / Net price EUROS - Service included
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

25cl
50cl
25cl

25cl
25cl

Accompagnement autre sirop 0,50€

33cl
33cl

3cl
3cl
5cl
5cl
5cl
5cl

5cl
5cl

15cl
15cl

Château La Gordonne -  
Cassis, Pêche, Mûre, Framboise, Violette

Corona Extra 4°5
Edelweiss blanche

6€
6€

35,5cl
33cl

50cl



NOTRE SÉLECTION DE VINS

Notre sélection à l'ardoise
« M de Minuty » - Côtes de Provence AOP. Rouge, Blanc, Rosé. 
La Tour de L'Horloge - Côtes de Provence AOP. Rouge, Blanc, Rosé.
Cuvée prestige Bertaud Belieu  
Côtes de Provence AOP. Rouge, Blanc, Rosé.
Château Pampelonne - Côtes de Provence AOP. Rosé. 

3,50€
LE VERRE

15cl
15cl
15cl
15cl

15cl

5,50€
5,50€
5,50€

5,50€

« M de Minuty » - Côtes de Provence AOP. 
La Tour de L’Horloge - Côtes de Provence AOP.
Cuvée prestige Bertaud Belieu - Côtes de Provence AOP. 
Château Minuty Or - Côtes de Provence AOP.

LES BLANCS
19€

23,50€

26€
30€

50cl 75cl

32€
56€

« M de Minuty » - Côtes de Provence AOP. 
La Tour de L’Horloge - Côtes de Provence AOP. 
Cuvée prestige Bertaud Belieu - Côtes de Provence AOP.  
Château Pampelonne - Côtes de Provence AOP. 
Château Minuty Or - Côtes de Provence AOP.
 

LES ROSÉS 50cl 75cl
19€ 26€

23,50€
30€
32€
32€
56€

« M de Minuty » - Côtes de Provence AOP.  
La Tour de L’Horloge - Côtes de Provence AOP
Cuvée prestige Bertaud Belieu - Côtes de Provence AOP. 
Château Minuty Or - Côtes de Provence AOP.

LES ROUGES
19€

24€

26€
31,50€

50cl 75cl

34€
56€

La coupe de Champagne besserat de bellefon
Royal Champagne besserat de bellefon
Cassis, Pêche, Mûre, Framboise, Violette.
besserat de bellefon Brut Bouteille
Pommery Brut Royal Bouteille
Ruinart Brut Bouteille
besserat de bellefon Brut Rosé Bouteille
besserat de bellefon Blanc de Blancs
Ruinart Blanc de Blancs Bouteille
Dom Ruinart

LE CHAMPAGNE
12cl 12€

13€

72€

12cl

75cl
78€75cl

75cl
75cl

Prix nets en EUROS - Service compris / Net price EUROS - Service included
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

119€
109€

75cl 149€

89€75cl

75cl 299€



COCKTAILS AVEC ALCOOL
GIN 
Dry Martini.............................................................................
Gin, Martini dry, olive verte.

RHUM
Caïpirinha................................................................................
Cachaça, citron vert, sucre de canne, sirop de canne, glace pilée.

Mojito......................................................................................
Bacardi, sucre de canne roux, sirop de canne, citron vert, feuilles de menthe,  
glaçe pilée, eau gazeuse.

Pina colada...........................................................................
Rhum blanc, jus d’ananas, boule coco, glaçons.

VODKA
Moscow mule........................................................................
Vodka, jus de citron vert, ginger beer, rondelle de citron vert, glace pilée.

Bloody mary...........................................................................
Vodka, tranche de citron, Worcestershire, jus de tomate, gouttes de tabasco,  
pincée sel céleri, poivre noir, céleri-branche.

Purple........................................................................................
Vodka, jus de citron vert, sucre de canne, crème de violette, eau gazeuse,  
St-Germain, glace pilée.

Cosmopolitan........................................................................
Vodka, jus de citron vert, triple sec, jus de cranberry, glace pilée.

Sex on the beach...................................................................
Vodka, jus de cranberry, jus d’ananas, St-Germain, Soho, 1 trait de grenadine, 
glace pilée.

Long Island.............................................................................
Vodka, Tequila, Gin, Cointreau, Rhum, 1 trait de Coca, glace pilée.

TEQUILA
Margarita................................................................................
Tequila, jus de citron vert, triple sec, glace pilée.

AUTRES ALCOOLS
L’Apérol Spritz.......................................................................
Prosecco, apérol, eau gazeuse, tranche d’orange.

Americano...............................................................................
Campari, Martini rosso, Martini dry, eau gazeuse, tranche d’orange.

8€

9€

10€

10€

9€

10€

7,50€

10€

11€

Prix nets en EUROS - Service compris / Net price EUROS - Service included
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

10€

10€

10€

13€



COCKTAILS SANS ALCOOL
Le Chose...................................................................................
Jus de pamplemousse, Schweppes, tranche d’orange

Virgin Mojito.........................................................................
Sirop de canne, feuilles de menthe, citron vert, glaçons.

Cinderella...............................................................................
Jus d’orange, jus d’ananas, jus de citron pressé, limonade, grenadine, tranche 
d’orange.

6€

7€

7€


